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SPEISEKARTE
Firm sclone Abende



DAS BRAUHAUS HENIN IST HEIMISCH IM WOHL ALTESTEN FACHWERKGEBAUDE DER STADT HAMM.
EIN DENDROCHRONOLOGISCHES GUTACHTEN ERGAB, DASS DAS HAUS AUS DEM JAHRE 1516
STAMMT. SEIT DEM 4. MARZ 1986 IST DAS GEBAUDE DENKMALGESCHUTZT.

DER DREIGESCHOSSIGE, VIERACHSIGE FACHWERKBAU BESITZT EIN PFANNENGEDECKTES
WALMDACH UND DAS ZWEITE OBERGESCHOSS KRAGT AN DER TRAUFSEITE UBER KNAGGEN VOR.

IM 18. JAHRHUNDERT GEHORTE DAS HAUS DER FAMILIE AUFFMORDT. DIE WITWE DES ALBERT
JOHANN AUFFMORDT HEIRATETE IN ZWEITER EHE 1790 DEN WIRT WILHELM MOLLENHOFF.
1828 WURDE DAS HAUS ALS VERKAUFSINSERAT IM WESTFALISCHEN ANZEIGER

GESCHALTET, FUR 900 TALER ERWARB LUDWIG SCHARNIKA DAS HAUS UND WAR VON 1831 BIS
1841 EIGENTUMER. SEINEN NAMEN HAT DAS HAUS UBRIGENS NACH DER FAMILIE HENIN
ERHALTEN, DIE DAS HAUS 1853 KAUFTE.

NACH DREIJAHRIGER, AUFWENDIGER RESTAURIERUNG ZWISCHEN 1986 UND 1989 BEINHALTET ES
EINE GASTSTATTE. VOM 11. NOVEMBER 1989 BIS 1993 GAB ES IM HENIN DIE SOGENANNTE
GASTHAUSBRAUEREI HENIN.
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U /rtgommen |

WIR FREUEN UNS SIE IM BRAUHAUS
HENIN BEGRUBEN ZU DURFEN.

ENTSPRECHEND UNSERER PHILOSOPHIE
BIETEN WIR IHNEN GUTBURGERLICHE
KUCHE UND INTERNATIONALE
SPEZIALITATEN AUS MARKTFRISCHEN,
REGIONALEN ZUTATEN AN.

UNSER HAUPTANTRIEB IST DABEI STETS
DIE ZUFRIEDENHEIT UNSERER GASTE.
SOLLTEN SIE INDIVIDUELLE WUNSCHE
HABEN, SPRECHEN SIE BITTE UNSER
FREUNDLICHES SERVICE-PERSONAL AN.

IHR
TEAM DES BRAUHAUS HENIN




HENINER GULASCHSUPPE | 8,950 €
NACH KLASSISCHEM REZEPT,
DAZU BROT

KARTOFFELSUPPE| 7,950 €
MIT ODER OHNE METTWURSTCHEN,
DAZU BROT

ROTE-BETE-CARPACCIO| (5,950 €
ROTE BETE MIT ZIEGENKASE, RUCOLA,
KIRSCHTOMATEN, ROTEN ZWIEBELN,
KARAMELLISIERTEN WALNUSSEN,
VERFEINERT MIT HAUSGEMACHTER
HONIG-BIRNEN-VINAIGRETTE

LINSEN-BRUSCHETTA | 8,950 €
GEROSTETES CIABATTA BELEGT MIT
BELUGALINSEN, GLASIERTEN
KIRSCHTOMATEN UND FETA

OFENFRISCHES CIABATTA | 8,90 €
MIT KRAUTERBUTTER UND AIOLI

Smpfetlung des Fhnuses

HENINER HAUSPLATTE

MIT METTENDCHEN, SALAMI BRIE,
SCHINKEN, GRANA PADANO, SAURE
GURKEN, DAZU OFENFRISCHES
CIABATTA, HAUSGEMACHTE
KRAUTERBUTTER UND AIOLI

nuvr '3,90 € Fro Pe_rson

HENINER KASEPLATTE

AUSWAHL AN 6 KASE-SPEZIALITATEN
MIT OLIVEN, WALNUSSEN,
EINGELEGTER BIRNE,
WILDPREISELBEEREN, DAZU
OFENFRISCHES CIABATTA,
HAUSGEMACHTE KRAUTERBUTTER
UND AIOLI

Nnur '2,90 € Fro Pe_.-—son

UNSERE BELIEBTEN PLATTEN SERVIEREN
WIR AB 2 PERSONEN.
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Sante

BURGERMEISTER-SALAT | 19,90 €
MIT PANIERTEN LACHSSTREIFEN,
FETA-KASE, KARAMELLISIERTEN
WALNUSSEN UND TOMATEN AUF
SALATVARIATION, VERFEINERT MIT
GRANA PADANO, KRAUTER-CROUTONS
UND HONIG-BIRNEN-VINAIGRETTE

GARNELEN-MANGO-SALAT | (9,90 €
MIT GARNELEN, ZUCKERSCHOTEN,
GLASIERTEN KIRSCHTOMATEN,
GURKEN, PAPRIKA, BLATTSALAT,
GRANATAPFEL-KERNEN UND
MANGO-CHILI-DRESSING

SESAM-HAHNCHEN-SALAT | 17,50 €
MIT PANIERTEN HAHNCHENSTREIFEN,
TOMATEN, GURKEN, WALNUSSEN

AUF SALAT-VARIATION MIT
SESAM-TOPPING, KRAUTER-CROUTONS
UND JOGHURT-DRESSING

FETA-LINSEN-SALAT| (7,90 &

MIT BELUGALINSEN, ROTE BETE, FETA,
KARAMELLISIERTEN WALNUSSEN,
SCHALOTTEN, GRANATAPFEL-KERNEN,
BLATTSALAT UND HAUSGEMACHTER
HONIG-BIRNEN-VINAIGRETTE

GERNE ERGANZEN WIR IHREN SALAT MIT

GERAUCHERTEM LACHS + 5,90 €
OFENFRISCHEM BROT + 2,90 €
HAHNCHENSTREIFEN + 4,90 €
RINDERSTREIFEN + 5,90 €
GARNELEN + 5,90 €

WAHLEN SIE EIN DRESSING

HAUS-DRESSING
JOGHURT-DRESSING
MANGO-CHILI-DRESSING
HONIG-BIRNEN-VINAIGRETTE
DUNKELBALSAMICO-DRESSING
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ALLE SALATE WERDEN AUS MARKTFRISCHEN GEMUSE AUS DER REGION ZUBEREITET. _
GERNE ERGANZEN WIR IHREN SALAT. SPRECHEN SIF DIESBEZUGLICH EINFACH 3
UNSER FREUNDLICHES SERVICE-PERSONAL AN. '
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FLAMMKUCHEN IST EINE SPEZIALITAT AUS DEM ELSASS SOWIE DES BENACHBARTEN F
LOTHRINGEN, SAARLAND, DER PFALZ UND BADEN. GRUNDLAGE DES FLAMMKUCHENS IST '
EIN SEHR DUNN AUSGEROLLTER BODEN AUS BROTTEIG. DER TRADITIONELLE BELAG BESTEHT

AUS ROHEN ZWIEBELN, SPECK UND EINER CREME AUS SAUERRAHM, DIE NUR LEICHT MIT SALZ

UND PFEFFER GEWURZT IST.
: A



BRETONISCHER LACHS | 28,90 €
LACHSFILET AUF GEMUSE-
RATATOUILLE AUS DER PFANNE,
VERFEINERT MIT ZITRONENSAUCE

NORMANNISCHER LACHS | 29,950 €
LACHSFILET MIT GARNELEN AN
LEICHTER HONIG-SENF-SAUCE,

DAZU ROSMARIN-KARTOFFELN

UND BEILAGENSALAT

LOTHRINGER LACHS | 27,90 €
LACHSFILET MIT LINSEN-GEMUSE,
GLASIERTEN KIRSCHTOMATEN
FRUHLINGSZWIEBELN, UND LEICHTER
HONIG-BIRNEN-VINAIGRETTE

Llitneteen - Spziniitn

SURF & TURF | 29,90 €
GEGRILLTE HAHNCHEN-MEDAILLONS
UND GARNELEN GESCHWENKT IN
KNOBLAUCH-ROSMARIN-MARINADE
AUF GEMUSE-RATATOUILLE

HAHNCHEN-PILZ-PFANNE | 21,90 €
MIT SCHUPFNUDELN IN CREMIGER
CHAMPIGNON-RAHMSAUCE,
VERFEINERT MIT WEISSWEIN UND
FRISCHEN KRAUTERN

HAHNCHEN-MEDAILLONS | 23,50 €
PANIERT IN SESAM-PANKO-MEHL,
VERFEINERT MIT MANDELSPLITTERN,
DAZU POMMES FRITES, REMOULADE
UND SALATBEILAGE

w7/

i

Flammbueten

ELSASSER ART | 16,90 €

DER KLASSIKER MIT WURZIGEN
SPECKWURFELN, ROTEN ZWIEBELN
UND HAUSGEMACHTEM SCHMAND

RUSTIKALER ART | (7,90 €
MIT RAUCHERLACHS,
MARKTFRISCHEN KIRSCHTOMATEN,
RUCOLA, GRANA PADANO UND
HAUSGEMACHTEM SCHMAND

ITALIENISCHER ART | (7,90 €
MIT ZUCKERSCHOTEN, PAPRIKA,
KIRSCHTOMATEN, ZWIEBELN,
RUCOLA, GRANA PADANO UND
HAUSGEMACHTEM SCHMAND

de/i& Spzintlliten

GEMUSE-RATATOUILLE | (8,90 €
MIT OFENKARTOFFEL UND
HAUSGEMACHTEM KRAUTERRAHM,
VERFEINERT MIT REDUZIERTEM
ACETO BALSAMICO

LINSEN-RAGOUT | (7,90 €
WARMES LINSENGEMUSE MIT ROTER
BEETE, ROSMARIN-KARTOFFELN,
FETA-KASE, FRUHLINGSZWIEBELN
UND HONIG-BIRNEN-VINAIGRETTE

PAPRIKA-RAHM-PFANNE | (7,90 €
SCHUPFNUDELN MIT CREMIGER
PAPRIKA-RAHMSAUCE, RUCOLA,
KIRSCHTOMATEN, VERFEINERT MIT
KRAUTERN UND GRANA PADANO

PILZ-RAHM-PFANNE | (8,90 €
GEBRATENE PILZE IN EINER CREMIGEN
PILZ-RAHMSAUCE MIT FRISCHEN
KRAUTERN, DAZU KARTOFFELKNODEL
UND FRUCHTIGER ROTKOHL
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UNSER FLEISCH BEZIEHEN WIR DIREKT VON EINEM METZGER AUS DER REGION.
ALLE STEAKS BEREITEN WIR ENTSPRECHEND IHREM GEWUNSCHTEN GARPUNKT ZU. '
BEI SONDERWUNSCHEN SPRECHEN SIE UNSER FREUNDLICHES SERVICE-PERSONAL AN.

-
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RUMPSTEAK 250 GRAMM | 29,950 €
DAS RUMPSTEAK IST DER
STEAK-KLASSIKER SCHLECHTHIN
UND WIRD AUS DEM HINTEREN
RUCKEN DES RINDES GESCHNITTEN.

FILETSTEAK 250 GRAMM | 34,90 €
DAS FILETSTEAK WIRD AUS DEM
MITTELSTUCK DES RINDERFILETS
GESCHNITTEN UND GEHORT ZU

DEN BELIEBTESTEN STEAK CUTS
VOM RIND. ES UNGLAUBLICH ZART
UND ZERGEHT AUF DER ZUNGE.

RIB-EYE-STEAK 250 GRAMM | 32,950 €
DAS RIB-EYE-STEAK WIRD AUS

DEM VORDEREN ENDE DES
RINDERRUCKENS GESCHNITTEN.
DANK UNTERSCHIEDLICHER
MUSKELSTRUKTUREN BESITZT

DAS RIB-EYE EINE GRORBE
GESCHMACKSVIELFALT.

Qlitten S zvisehen

ENGLISCH - SAFTIG-ROT
MEDIUM - ZARTROSA
WELL DONE - DURCHGEBRATEN

Ynzu empfetien wie

ROSMARIN-KARTOFFELN +5,90 €
GEMISCHTER SALAT +4,90 €
BRATKARTOFFELN +5,90 €
ZUCKERSCHOTEN +4,90 €
OFENKARTOFFEL +6,90 €
POMMES FRITES +4,90 €
KROKETTEN +4,90 €

JAGERSAUCE +2,50 €
BRAUHAUS-JUS +2,50 €
KRAUTERBUTTER +2,50 €
SAUCE BEARNAISE +2,50 €

w7/

Wond - Spezintititen

HENINER RUMPSTEAK | 26,90 €
MIT KARAMELLISIERTEN CHAMPIGNONS,
ABGELOSCHT MIT SCHWARZBIER,

DAZU EINE OFENFRISCHE
FOLIENKARTOFFEL UND SALATBEILAGE

HENINER FILETSTEAK | 39,90 €
MIT KARAMELLISIERTEN SCHALOTTEN
UND REDUZIERTER PORTWEIN-JUS,
DAZU ROTKOHL, KROKETTEN UND
SALATBEILAGE

ZWIEBELROSTBRATEN | 36,90 €
MIT GESCHMORTEN ZWIEBELN IN
HAUSGEMACHTER BRAUHAUS-JUS,
DAZU SALATBEILAGE UND
ROSMARIN-KARTOFFELN

RINDERROULADEN | 26,90 €
GEFULLT MIT SPECK, SAUREN GURKEN,
UND ZWIEBELN, DAZU PORTWEIN-JUS,
FRUCHTIGER ROTKOHL UND
KARTOFFELKNODEL

BEUF STROGANOFF | 26,90 €
ZARTE RINDERFILETSTREIFEN MIT
SCHUPFNUDELN IN EINER
CREMIGEN SAUCE MIT PILZEN, SENF,
ZWIEBELN UND SAUREN GURKEN
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UNSERE SCHNITZEL WERDEN AUS BESTEM SCHWEINEFLEISCH, DAS WIR DIREKT VOM :
METZGERMEISTER BEZIEHEN, ZUBEREITET. FRISCH GEKLOPFT, PANIERT UND GEBRATEN 3
SIND HENINER SCHNITZEL EIN ABSOLUTER GENUSS! '




KLEINE SCHWEINSHAXE | 26,90 €
WIRD ERST SCHONEND GEGART UND
DANN BEI HOHER HITZE KNUSPRIG
GEBACKEN, DAZU SAUERKRAUT UND
KARTOFFELKNODEL, VERFEINERT MIT
HAUSGEMACHTER JUS, DIE MIT
DUNKLEM BIER ZU EINER KRAFTIGEN
SAUCE REDUZIERT WIRD

KRUSTENBRATEN | 26,50 €
WIRD HAUSGEBEIZT, GERAUCHERT
UND 5 STUNDEN GESCHMORT, DAZU
WURZIGES SAUERKRAUT, KROKETTEN
UND BRAUHAUS-JUS

(Wﬁl vom gﬂw/a

HENINER SCHNITZEL | 22,950 €
MIT HAUSGEMACHTER
CHAMPIGNON-RAHMSAUCE,
SPIEGELEI, DAZU BRATKARTOFFELN

BRAUHAUS SCHNITZEL | 2(,50 €
MIT SPIEGELEI, SCHMORZWIEBELN,
DAZU BRATKARTOFFELN

PAPRIKA-RAHM-SCHNITZEL | 19,90 €
MIT PIKANTER PAPRIKA-RAHMSAUCE,
DAZU KROKETTEN

ANNA

SERVICEKRAFT

FILET “FERGUSON"| 27,90 €
MIT KARAMELLISIERTEN
SCHALOTTEN, PORTWEIN-JUS, DAZU
ROTKOHL, ROSMARIN-KARTOFFELN
UND SALATBEILAGE

FILET “BERGMANN" | 26,90 €
MIT KARAMELLISIERTEN
CHAMPIGNONS ABGELOSCHT

MIT SCHWARZBIER, DAZU
OFENKARTOFFEL UND SALATBEILAGE

FILET “BERNAISE” | 26,90 €
MIT MANDEL-SPLITTERN UND
SAUCE BEARNAISE, DAZU
KROKETTEN UND SALATBEILAGE

JAGERSCHNITZEL | 21,50 €

MIT HAUSGEMACHTER JAGERSAUCE
AUS MARKTFRISCHEN PILZEN,
DAZU POMMES FRITES

WIENER ART | (8,90 €
MIT ZITRONENHALFTE,
DAZU POMMES FRITES

ALLE SCHNITZEL WAHLWEISE MIT
SALATVARIATION ALS BEILAGE
+ 4,90 €

“MEINE EMPFEHLUNG? UNSERE KLEINE HAXE! UBER
STUNDEN ZART GESCHMORT UND DANN IM OFEN
KROSS GEBACKEN. DAZU UNSERE KOSTLICHE JUS!”




BRAUHAUS-BURGER | 18,90 €
MIT RINDERPATTY,
GESCHMORTEN ZWIEBELN,
DAZU POMMES FRITES

CHEF-BURGER | 24,90 €

MIT ZWEI RINDERPATTIES, SPIEGELEI,
GESCHMORTEN ZWIEBELN,

DAZU POMMES FRITES

BAUERN-BURGER| 19,90 €
MIT RINDERPATTY, SPIEGELEI,
GESCHMORTEN ZWIEBELN,

HAUSGEMACHTEM KRAUTERRAHM,

DAZU BRATKARTOFFELN

HAHNCHENBURGER| (8,90 €
MIT HAHNCHENPATTY IN
KNUSPRIGER PANADE,
MOZZARELLA, BASILIKUMPESTO,
DAZU POMMES FRITES

VEGGIE-BURGER | (7,90 €
MIT GEMUSE-PATTY, FRISCHEM
SALAT, TOMATEN, GURKEN,
DAZU POMMES FRITES

ALLE BURGER WAHLWEISE MIT
SALATVARIATION ALS BEILAGE
+ 4,90 €

JULIA

S

SERVICEKRAFT

BN [mEm|
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Seibon gewnsit !

UNSERE HAUSGEMACHTEN RINDERPATTIES
BESTEHEN AUS 100% BESTEM RINDFLEISCH.

ALLE UNSERE PREMIUM-BURGER WERDEN
MIT MARKTFRISCHEN TOMATEN, GURKEN
UND SALAT ANGERICHTET.

AUF WUNSCH ERGANZEN WIR GERNE
IHREN BURGER:

BACON +1,90 €

SPIEGELEI +2,90 €
RINDERPATTY +6,90 €
CHEDDAR-KASE +1,90 €
SCHMORZWIEBELN +1,90 €

MEIN LIEBLINGSBURGER?
DEFINITIV DER BAUERN-BURGER MIT SPIEGELEI
UND UNSEREN KOSTLICHEN BRATKARTOFFELN!

2



HENINER GRILLTELLER | 34,950 €
MIT STEAK VOM SCHWEIN,
MEDAILLONS VOM HAHNCHEN UND
SCHWEIN, KLEINEM RUMPSTEAK,
DAZU BRAUHAUS-JUS, HENINER
KRAUTERBUTTER, SALATBEILAGE
UND POMMES FRITES

“Der beste Crilllsllen den ieh fo gegessen habe ) fas
Sascha M. auf Tripc:dvisor

Weglonate Spezintiliten

BAYRISCHER TELLER | 2450 €
BAYRISCHER LEBERKASE MIT
BRATKARTOFFELN, GESCHMORTEN
ZWIEBELN, SPIEGELEI, VERFEINERT
MIT SENF, KRAUTERN UND
FRUHLINGSZWIEBELN

SAUERLANDER TELLER | 2450 €
KASSLER UND METTENDEN

AUF WURZIGEM SAUERKRAUT,
DAZU BRATKARTOFFELN UND SENF




CHICKEN NUGGETS | 9,90 €
MIT POMMES FRITES
UND MAYONNAISE

KLEINES SCHNITZEL| (2,90 €
MIT POMMES FRITES
UND MAYONNAISE

Grsellsehaflen im Heaukavs Fewin

IHR EVENT IM ALTESTEN FACHWERKHAUS DER STADT!

OB HOCHZEIT, FIRMEN- ODER VEREINSFEIER, GEBURTSTAG ODER KOMMUNION:
IM BRAUHAUS HENIN RICHTEN WIR GESELLSCHAFTEN JEDER ART MIT VIEL HERZ
UND ERFAHRUNG AUS.

UNSER HAUS BIETET PLATZ FUR BIS ZU 150 PERSONEN IM INNENBEREICH
SOWIE 60 PERSONEN IM AUBENBEREICH UND SCHAFFT DAMIT DEN IDEALEN
RAHMEN FUR KLEINE WIE GROBE FEIERN IN EINZIGARTIGER ATMOSPHARE.

SPRECHEN SIE UNSER FREUNDLICHES SERVICE-PERSONAL AN. GERNE ERSTELLEN
WIR IHNEN EIN UNVERBINDLICHES ANGEBOT.




ANBIETER

BRAUHAUS HENIN GMBH
EYLERTSTRABE 15, 59065 HAMM

GESCHAFTSFUHRER:
KLAUS OSIEWACZ, AARON OSIEWACZ,
NATALIE OSIEWACZ, FREDERICK MULLER

MARKENNAMEN UND WARENZEICHEN

GENANNTE MARKENNAMEN UND
WARENZEICHEN SIND EIGENTUM
IHRER JEWEILIGEN INHABER.

ABBILDUNGEN UND PREISE

ABBILDUNGEN KONNEN ABWEICHEN.
IRRTUMER, DRUCKFEHLER UND
PREISANDERUNGEN VORBEHALTEN.
ALLE PREISE IN EURO INKLUSIVE
MEHRWERTSTEUER UND BEDIENUNG.

BILDNACHWEIS

JULIEN SCHWALM, FREDERICK MULLER,
WEITERE FOTOS LIZENZIERT VIA ENVATO

GESTALTUNG DER SPEISEKARTE

FREDERICK
MULLER
MARKETING

FREDERICK MULLER
WWW.FREDERICK-MUELLER.DE

LEGENDE DER ALLERGENE

A GLUTEN | B KREBSTIERE | C El

D FISCH | E ERDNUSS | F SOJA

G MILCH/LAKTOSE | H SCHALENFRUCHTE
| SELLERIE | J SENF | K SESAM | L SULFIT
M LUPINE | N WEICHTIERE

LEGENDE DER ZUSATZSTOFFE

1 FARBSTOFF | 2 KONSERVIERER
3 ANTIOXIDANT

4 GESCHMACKSVERSTARKER

5 GESCHWEFELT | 6 GESCHWARZT
7 PHOSPHAT | 8 SUBUNGSMITTEL
9 PHENYLALANINQUELLE

v

c Allergene

VORSPEISEN & EMPFEHLUNGEN
GULASCHSUPPE (A, I, 1, 4)
KARTOFFELSUPPE (A, 1, 2, 3,7)
ROTE-BETE-CARPACCIO (G, H, J, 5)
LINSEN-BRUSCHETTA (A, G)
CIABATTA MIT AIOLI (A, C, G, 2)
HAUSPLATTE (A, C, G, J, 1,2,3,7)
KASEPLATTE (A, C, G, H, 2, 6)
SALATE

BURGERMEISTER (A, D, G, H, J)
GARNELEN-MANGO (B, J)
SESAM-HAHNCHEN (A, C, G, H, K)
FETA-LINSEN (G, H, J)
FLAMMKUCHEN

ELSASSER ART (A, G, 2, 3)
RUSTIKALER ART (A, D, G)
ITALIENISCHER ART (A, G)
HAHNCHEN-SPEZIALITATEN
SURF & TURF (B, I)
HAHNCHEN-PILZ-PFANNE (A, C, G, 5)
MEDAILLONS (A, C, G, H, K, 2)
REGIONALES & KINDER
HENINER GRILLTELLER (A, G, I, 1)
BAYRISCHER TELLER (C, J, 2, 3, 7)
SAUERLANDER TELLER (J, 2, 3, 7)
CHICKEN NUGGETS (A, C, 2)
KLEINES SCHNITZEL (A, C, 2)
VEGETARISCHE GERICHTE
GEMUSE-RATATOUILLE (G, I, 5)
LINSEN-RAGOUT (G, J)
PAPRIKA-RAHM-PFANNE (A, C, G)
PILZ-RAHM-PFANNE (A, C, G)
RIND & STEAKS

HENINER RUMPSTEAK (A, G, 1)
HENINER FILETSTEAK (A, G, I, 5)
ZWIEBELROSTBRATEN (A, I, 1)
RINDERROULADEN (A, C, G, |, J, 2, 3)
BGEUF STROGANOFF (A, C, G, J, 2)
SCHWEIN & SCHNITZEL

KLEINE SCHWEINSHAXE (A, C, I, 1)
KRUSTENBRATEN (A, G, I, 1, 3)
FILET "FERGUSON" (I, 5)

FILET "BERGMANN" (A, G, 1)
FILET "BEARNAISE" (C, G, H)
HENINER SCHNITZEL (A, C, G)
BRAUHAUS SCHNITZEL (A, C)
PAPRIKA-RAHM-SCHNITZEL (A, C, G)
JAGERSCHNITZEL (A, C, I, 1)
WIENER ART (A, C)
FISCH-SPEZIALITATEN
BRETONISCHER ART (B, D, G, J)
NORMANNISCHER ART (B, D, G, J)
LOTHRINGER ART (D, J)

g [ >
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SPEISEKARTE // ONLINE-RESERVIERUNG // OFFNUNGSZEITEN
JEDERZEIT UNTER

WWW.HAUS-HENIN.DE



